Studenti ze SedIcan soutézi o titul Svacina roku

Sedl¢any, 24. fijna 2018 —Stfedni odborné ucilisté Sedlcany se ucastni 6. ro¢niku celostatni soutéze Svacina
roku s Rio Mare. O titul letos bojuje rekordni pocet skol i studenti. Na nejlepsi ¢ekaji ceny v hodnoté
20 000 K¢ a tundkové produkty znacky Rio Mare v hodnoté 25 000 K¢. I letos bude do hlasovani zapojena
verejnost. Odbornou porotu tvofi Mistr kuchar Vladimir Picka a séfkuchafi Jifi Krdl a Vladislav Stuparic.

Velké findle probéhne v praiském gastronomickém studiu Chefparade+ za moderace Markéty Hrubesové.

Do letosniho jiz 6. ro¢niku soutéze Svacina roku s Rio Mare se zapojilo 141 student( z celkem 43 odbornych
stfednich $kol se zaméienim na gastronomii a stravovaci sluiby. Ukolem mladych kuchafek a kuchaf@ je
vymyslet a pfipravit moderni Skolni svacinu s vyuzitim tundkovych vyrobkd Rio Mare nebo krémi Rio Mare

Paté. Vsechny tyto suroviny dostanou skoly od poradatelll zdarma.

»Nové mohou studenti pouZit letosni turidkové novinky Rio Mare Leggero a Rio Mare Natura vyrdbéné
inovativni patentovanou technologii, jejimZ vysledkem je obsah prvotfidniho tunidka bez zbytecného

“w vr
r

odkapdvani olivového oleje nebo slaného ndlevu,” fika Jan Jedlicka, marketingovy manazer Bolton Czechia a

pfedseda poroty poradatele.

Odbornym garantem a zaroven predsedou soutéZe je Mistr kuchat Vladimir Picka. DalSimi ¢leny odborné
poroty jsou Séfkuchar restaurace Aureole, Jiti Kral a Séfkuchat a majitel kulinafského studia Ateliér Culinary,
Vladislav Stupari¢. Druhou porotu tvofi zastupci pofadatele, které doplni Eva Ehrenbergerova, autorka food
blogu Moje barevnd kuchyné. Zivym findle bude soutdZici provadét heretka, moderatorka a kuchatka

Markéta Hrubesova.

Budouci kucharky a kuchafti soutézi o darkové poukazy v hodnoté 20 000 K¢&. Odbornd porota vybere tfi
nejlepsi svaciny. Autor na prvnim misté ziska poukaz v hodnoté 7 000 K¢, autofi druhé a tieti nejlepsi svaciny
vyhraji poukazy v hodnoté 5000 KE a 3000 KE Poradatelska porota udéli ,Zvlastni cenu Rio Mare”
v hodnoté 5 000 K¢. | letos bude do hlasovéni zapojena verejnost, ktera udéli ,Cenu verejnosti”. Hlasovani
probéhne na FB strdnkdch Rio Mare. Navic vSechny Skoly, ze kterych budou ocenéni kucharky a kuchafri,

dostanou turidkové produkty Rio Mare ve stejnych hodnotach.

Souté? je jiz tradi¢né dvoukolova. Autofi zdravé tunakové svaciny musi poslat fotografie a popis receptu do 9.
listopadu. Nasledné z doslych receptl odborna porota vybere 15 nejlepsich, ktefi postoupi do praziského
findle, které se kona 4. prosince v gastronomickém studiu Chefparade+ v HoleSovicich. Pofadatelem soutéze

je spolecnost Bolton Czechia, ktera je vyhradnim ¢eskym distributorem tunakovych vyrobk( Rio Mare.



Poznamky pro editory:

Spole¢nost BOLTON CZECHIA:

Je dcefinou firmou skupiny Bolton Group, ktera je dynamicky rostouci mezinarodni spole¢nosti vyrabéjici a uvadéjici na
trh Sirokou radu vysoce kvalitnich spotfebnich vyrobkd, jeZ jsou pfitomny ve vice nez 125 zemich svéta. Klicovou
potravinarskou znackou Bolton Czechia je Rio Mare. Mezi dal$i vyrobky z portfolia Bolton Czechia pro Ceskou republiku
patfi zejména extra panenské olivové oleje Monini, krajena raj¢ata a pyré Mutti, prémiové italské téstoviny Rummo,
italska pesta Arisi, $tava ze sicilskych citron LiMMi, balsamikové octy Ponti a japonské séjové omacky Kikkoman. Vice
na www.boltonczechia.cz

Garant soutéZe a predseda odborné poroty Vladimir Picka:
Po vyuceni v oboru kuchaf a absolvovani hotelové $koly plsobil na mnoha odbornych pracovistich a v odborném

Skolstvi. V soucasné dobé se vénuje hlavné vzdélavaci a konzultacni Cinnosti v oblasti studené kuchyné, soutézni a
kreativni gastronomie. Snazi se pomahat predevsim pfi vychové mladé kucharské generace. Nékteré dosazené Uspéchy:
Zlata a stribrna medaile Gastroprag; titul Mistr kuchar; bronzova medaile z Olympiady kuchard v Berliné; nositel zlaté
medaile M. D. Retigové. Vice na www.kucharskestudio.eu

Clen odborné poroty Jifi Kral:

V roce 1996 ziskal titul Kuchat roku Ceské republiky. V letech 1996 a7 2008 byl ¢lenem a kapitdnem narodniho tymu
kuchaf AKC CR. Za tu dobu ziskal mnoho medaili na mezinarodnich gastronomickych souté&Zich. Vafil svétovym
businessmenlim, prezidentdm, kraldm a kralovnam. Od roku 2004 do roku 2010 pUsobil jako $éfkuchar prezidenta a
prezidentské kancelafe CR. V soucasné dobé je Viceprezidentem gastronomie AHR CR, jako $éfkuchaf oteviel a vede
prazskou restauraci Aureole. JiZz popaté ziskal prestizni ocenéni od privodce Michelin ,,Bib Gourmand®“. A pro rok 2016
ziskal titul ,Restauratér roku”. Aureole se stala velmi znamou a oblibenou restauraci diky gastronomii stylu Fusion
Cuisine. Vice na www.aureole.cz

Clen odborné poroty Vladislav Stupari¢:

Séfkuchar a majitel kucharského studia Atelier Culinary, které otevrel v Praze v roce 2008. Byl kapitdnem nérodniho a
juniorského narodniho tymu kuchat a cukrar@ CR. Ziskal bronzovou a stfibrnou medaili z kucharské olympiady v
Berliné. Je akreditovanym komisafem pro mezinarodni soutéZe poradané Svétovou asociaci kucharskych svazu. Jiz 10 let
se vénuje foodstylingu.
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